Tartare de fraises au basilic

Ingrédients :

Fraises
Basilic

Huile d’olive
Pignons

Sel, poivre

Préparation :

Couper les fraises ( 1 par personne environ) en petits cubes. Hacher
le basilic, I'écraser au mortier avec une giclée d’huile d’olive.
Mélanger aux fraises, saler, poivrer. Mettre au frais.

Faire dorer les pignons. En écraser une partie. Mélanger aux fraises.

Servir frais.
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